RCIN

ROBOT CENTER NORR AB

Skagenrora

1 burk skalade rékor

1 burk kraftstjartar

3 dl 1att Creme fraishe
1 dI Majonés

1 knippe Férsk Persilja
1 knippe Féarsk Dill
Halv féarsk lime
Vorchestersas
Citronpeppar
Grovmalen Svartpeppar

Hall ut kraftor och rakor i ett durkslag och Iat rinna av, efter avrinningen placerar du grejerna
pa rejalt med hushallspapper eller pa en kokshandduk for att torka ur ytterligare vatska.
Finhacka persilja och dill och hall i en skal tillsammans med Creme Fraishe och majonas
tillsatt en skvatt Vorchestersas lite Citron och Svartpeppar dér du dubblar méangden
Citronpeppar, lite salt skadar inte. Ror om och tillsatt darefter dom vél urtorkade kréft och
rakor. Pressa dver limen och ror om igen till dess allt blandat sig ordentligt. Placera i kylen en
par timmar darefter &r det bara att &ta och se glad ut.

A du "he e ba & ring” om det #r natt.

Kokspersonalen



